
112學年農業暨健康學院創新實務課程實作競賽嘉年華 

    本院為激勵大學生發揮長才、運用所學，培養獨立思考、團隊合作以及解決問題的方法

及能力，並提升專題研究、創新產品報告之寫作與口頭報告表達能力，培育更多優秀人才，
特舉辦本競賽。 

    競賽中邀請校外學界評審，金門大學食品科學系李欣玫副教授、中國醫藥大學營養學系
徐國強教授、中興大學食品暨應用生物科技學系謝昌衛教授及業界家樂福文教基金會蘇小禎
執行長、車視通科技有限公司蔡宏毅總經理、優思國際品牌廖國智執行副總。 

 

參賽隊伍為:畜產與生物科技學系(啊！丸蛋了腦瓜紫麻麻、神秘餃、鶉鶉愛上泥、乳 lu 腿)，
食品科學系(赤の匙、脆當當、蕉境甜露、茄筋食素)，餐旅管理學系(只香屬魚你、義大利麵
料理包-有麵煮)，高齡健康與運動科學學士學位學程(長輩健康寶藏尋、太骨達人)共 12 隊。

競賽結果:實作創新產品競賽前三名(第一名) 蕉境甜露、(第二名) 太骨達人、(第三名) 脆
當當、赤の匙，(最佳永續獎) 脆當當、(最佳創意獎) 長輩健康寶藏尋、(最佳品牌形象獎) 茄
筋食素，(最佳人氣、海報及影片獎) 只香屬魚你。 

 



競賽及評審過程 

    

    

競賽結果:實作創新產品競賽前三名 

    

(第一名) 蕉境甜露     (第二名) 太骨達人         (第三名) 脆當當、赤の匙， 

        

(最佳永續獎) 脆當當       (最佳創意獎) 長輩健康寶藏尋     (最佳品牌形象獎) 茄筋食素 

      

(最佳人氣、海報及影片獎) 只香屬魚你。 



作品分享 

   

   

 

農業暨健康學院院長室於每一學年第一學期期末舉辦創新實務實作課程總競賽，今年 2022 年

已進入第 5 屆，任課教師認真教導，藉由競賽驗證了實作學習的重要，同時也讓參予的學生

從參賽活動中揮團隊精神；除了作品有創新的構想外，也將每個創新題材，從製作過程材料

選擇與原料準備中，運用巧思做出成品；活動現場場域規劃及攤位佈置發揮極致，活動中並

邀請了校外評審專家講評，不僅讓參賽同學從外界不同角度中學習，同時也讓參予活動的學

弟妹學習到學長姐好榜樣，競賽氛圍中帶動整個學習機會，也是本院舉辦此項活動之目的。 
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