
111學年農業暨健康學院創新實務課程實作競賽嘉年華 

    本院為激勵大學生發揮長才、運用所學，培養獨立思考、團隊合作以及解決問題的方法及能力，

並提升專題研究、創新產品報告之寫作與口頭報告表達能力，培育更多優秀人才，為舉辦本競賽之

目的。 

    競賽中邀請校外評審有學界嘉義大學動物科學系曾再富教授、中國醫藥大學營養學系徐國強教

授、僑光科技大學企業管理學系李淑芳副教授及業界飛牛牧場飛牛牧場(集團)/英茗德食品工業股份

有限公司鄭春德顧問、家樂福文教基金會蘇小禎執行長、福記冷凍食品股份有限公司杜昭文總經理

擔任。 

 

本學年度本院各系推派優秀競賽團隊共有 12 隊，參賽隊伍分別為:畜產與生物科技學系(YOSHI 蜂

蜜晶球酵壽司、腸腸玉見你)，食品科學系(酒感心ㄟ、青青之蕉蛋如捲、麥麥涼圓、糠糠冰晶靈、

天公貝)，餐旅管理學系(G.T Power、佛魯特醬、還是要「燕」吧!)，高齡健康與運動科學學士學位

學程(台灣走透透、初代 X 手套)。

 



競賽及評審過程 

     
 

     

競賽活動團隊攤位開放試吃 

     
 
競賽結果:實作創新產品競賽前三名 

 

(第一名) 酒感心ㄟ             (第二名) G.T Power           (第三名) YOSHI 蜂蜜晶球酵壽司 

 

(最佳永續獎)青青之蕉蛋如捲    (最佳創意獎) 初代 X 手套      (最佳品牌形象獎) 天公貝 

 



粉絲團票選，最高票數的團隊，得到最佳人氣獎。 

 

 

(最佳人氣獎) YOSHI 蜂蜜晶球酵壽司 

 

 

 

 

 (佳作獎) 

     

     腸腸玉見你                   麥麥涼圓                       糠糠冰晶靈 

     
     佛魯特醬                    還是要「燕」吧!                 台灣走透透 

 

 

    農業暨健康學院院長室於每一學年第一學期期末舉辦創新實務實作課程總競賽，今年 2022 年
已進入第 5 屆，任課教師認真教導，藉由競賽驗證了實作學習的重要，同時也讓參予的學生從參賽
活動中揮團隊精神；除了作品有創新的構想外，也將每個創新題材，從製作過程材料選擇與原料準
備中，運用巧思做出成品；活動現場場域規劃及攤位佈置發揮極致，活動中並邀請了校外評審專家

講評，不僅讓參賽同學從外界不同角度中學習，同時也讓參予活動的學弟妹學習到學長姐好榜樣，
競賽氛圍中帶動整個學習機會，也是本院舉辦此項活動之目的。 
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